FLASCHENWEINE - RoT

BAROLO DOCG € 45,00

Aus PIEMONT. REBSORTE 100% NEBBIOLO ALK. 14,00% VoL. O,75L

Voluminoser, dennoch eleganter frischer und saurebetonter Kérper mit Noten von Rosen, StiBkirschen,
Johannisbeeren, Dorrpflaumen, Triffel, Schokolade, Krauter, Vanille, Waldboden, Leder, Zeder. Gute
Struktur. Nachhaltige Tannine; final ein langer Nachhall, perfekt zu kraftigen Fleischgerichten

AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOC € 50,00

AUs VENETIEN. REBSORTE: CORVINA VERONESE, RONDINELLA, MOLINARA ALK. 15,50 %
Einer der Beriihmtesten ital. Rotweine aus der Valpolicella Region. Er wird aus getrockneten Trauben
der Rebsorten Corvina, Rondinella und Molinara gekeltert. Dieser alkoholreiche Wein reift Jahre im
Holzfass. Der Geschmack besticht durch seine Eleganz und Lange. Mit einem groRzligigen und
vielschichtigen Bouquet von Kirschen, Pflaumen und Gewdirzen.

BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG € 55,00

AUS TOSKANA. REBSORTE: 100 % SANGIOVESE ALK. 14,50 % O,7L

Rubinrot, mit einem raumgreifenden Bouquet. Man schmeckt die dichte dunkle Beerenfrucht, Rést- und
Tabakaromen begleiten den andauernden Abgang. Die Toskanische Antwort auf den Barolo. Mindestens
24 Monate im Holzfass gelagert.

RONCHEDONE CA DEI FRATI € 40,00
GARDASEE - LOMBARDEI. REBSORTE: CABERNET SAUVIGNON, SANGIOVESE, MARZEMINO
ALK. 14,00 VoL.% O0,75L

Karminrote undurchsichtige Farbe. In der Nase fallen sofort Himbeeren und rauchige Holznoten auf.
Beim mittlerer bis vollen Kérper dominiert Pflaume, dann etwas Nelke, im mittleren Abgang Himbeere
und balsamische Noten. Schmeckt wie der kleine Bruder des Amarone, wird ja auch quasi direkt
Nebenraum angebaut. Lasst man ihm jedoch ca. 2h Luft dominiert die Himbeere und die Pflaume
verfliegt. Vielschichtiger interessanter Wein.

NERO D'AVOLA SYRAH DOC € 28,00

SIZILIEN REBSORTE: NERO D'AVOLA & SYRAH ALK. 14,00 % O0,75L

In der Nase Uppige Noten von reifen, roten Kirschen, Pflaumen und Brombeeren. Am Gaumen
trocken,warm und weich, gut ausbalanciert mit feinen Tanninen und einem lang anhaltenden Abgang.

BARBERA APPASSIMENTO DOC € 24,00

AuUus DEM PIEMONT, REBSORTE: BARBERA ALK. 13,50 % O0,75L

Ausbau im Barrique, halbtrocken, granatrot im Glas, Bouquet von Beerenfriichten, Lilie, Vanille und
Feige. Mit leicht rauchigen Note.

BITTE FRAGEN SIE AUCH NACH WEITEREN WEINEN AUS UNSEREM
WECHSELNDEN WEINSORTIMENT.
CORRADO - DER CHEF BERAT SIE GERN.



FLASCHENWEINE — WEISS

LUGANA CA DEI FRATI Doc € 32,00

GARDASEE - LOMBARDEI. REBSORTE TURBIANA VoL. 13%

Ein sanftes Strohgelb mit griinlichen Reflexen erstrahlt im Glas. Im Duft herrlich fruchtige Noten von
Aprikosen, Birnen, gelben Apfeln und kandierten Zitrusfriichten, gepaart mit floralen Anklangen von
Wiesenblumen und Mandelbliiten sowie feinen Krauternuancen im Hintergrund. Diese intensiven
Eindriicke spiegeln sich auch am Gaumen wider. Dieser Lugana wirkt sehr kraftvoll, unglaublich
harmonisch und weich und schmeckt fruchtig und frisch.

REGALEALI TAsScA D'ALMERITA DOC € 23,50

AUS SIZILIEN. REBSORTEN: 40 % INZOLIA, 30% GRECANINO, 30% CATARRATTO
VoL.12,5% Prasentiert sich im Glas in einem hellen Strohgelb mit leicht griinlichen Reflexen, in der
Nase zeigen sich Aromen reifer Zitrusfriichte. Am Gaumen ist er von einer leichten und

frischen Art. Eine reife Fruchtigkeit zieht sich bis in den Abgang hinein.

BIANCO DEL VENETO IGT € 22,00

AUSs BARDOLINO, VENETIEN. REBSORTEN: CORTESE 50% GARGANEGA 50% VOL.12,5%

In der Nase entwickelt dieser haufig ausgezeichnete Wein ein sehr fiilliges und vielschichtiges Bouquet
mit feinen Pfirsich- und Apfelnoten unterstiitzt von subtilen blumigen Nuancen. Am Gaumen frisch,
saftig und korperreich. Farbe: strohgelb

FLASCHENWEIN — ROSE

RosA DEI FRATI DOC — CA DEI FRATI € 32,00

GARDASEE — LOMBARDEI, REBSORTEN: GROPPELLO,MARZEMINO,SANGIOVESE

Ein brilantes, zartes Lachsrosé zeigt sich im Glas. Ein feiner, vielseitiger Duft begeistert mit Nuancen
von Rosen und weiRen Bliiten, gepaart mit fruchtigen Aromen von Apfeln und hellroten Kirschen
sowie einem Hauch von Mandeln im Hintergrund. Am Gaumen sehr kraftvoll. Er (iberzeugt mit einem
guten Korper, seinem eleganten Saurespiegel und einer feinen Mineralitat. Vol. 12.5%

Alle Flaschen 0,751 und enthalten Sulfite

CHAMPAGNE & PROSECCO

PROSEcCcCO DI VALDOBBIADENE DOCG <€ 25,-

AUs FRIAUL. REBSORTE: 100% GLERA ALK. 11% VoL. O,75L

Bukett aus Apfeln mit Anklangen von Pfirsisch. Seine feine und anhaltende Perlage zeichnet ihn
besonders aus. Dieser Prosecco ist ein idealer Aperitif, aber auch zu Garnelen, Seezunge oder
Krustentieren der passende Begleiter. Auch zu Kuchen und Geback passt er gut.

als Aperitiv, zu Fischgerichten oder zu leichten Sommergerichten.

CHAMPAGNE VEUVE CLIcQuUoOT BRUT € 110,-

BRUT AUS FRANKREICH. 0,75L ALK. 12% VoL.

Der frische, kraftvolle Yellow Label ist gut strukturiert, mit einer stabilen Sdure und einer
leichten Mineralitat. An der Nase reflektieren Pfirsich- und Rosinenaromen die Vielfalt der
Rebsorten, wahrend der Reifungsprozess Noten von Vanille und getoastetem Brioche
hervorbringt Winzige Perlen durchdringen den leuchtenden, goldgelben Veuve Clicquot
Yellow Label im Glas.



